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ROHLIK VITA SELSKY SYPANY
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pseniénd mouka, voda, smés 10 % (Inénd semena, psenic
sladovy Srot, Zitny slad, suseny zZitny kvas, latka zleps
fepkovy olej, stl s jodem (jedld sul, jodiénan draselny), posyp 1,5 % (Inénd a sezamova semena),

pripravek (pSeni€énd mouka, emulgdtor: E471; jeény sladovy vytazek, latka zlepsujici mouku: kyselina
L-askorbovd; enzymy).

mouka, pSenicny lepek, séjova drt, zitny
jici mouku: kyselina L-askorbovd), drozdi,
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PEKARNA BRECLAV

PECIVO, KTERE JE SOUCASTI VASICH SNiDANI, SVACIN | VECERI

Kazdy den zacind v Breclavské pekdarné s cilem - upéct poctivé pecivo, které potési
chutové bunky a zahfeje na dusi. V tomto jihomoravském mésté, kde se misi tradice,
pracovitost a srdce kraje, pe€eme vyrobky, které jsou souédsti kazdodenniho Zivota tisict
lidi. Véfime, ze dobry chléb nevznika jen ze surovin, ale predevsim z peclivé prdace,
zkusenosti a vztahu k femeslu. Kazdy bochnik, kazdy rohlik, nese otisk prace nasich
pekail, ktefi se svému oboru vénuji s respektem a hrdosti. U nds se nepece jen podle
norem, ale i podle citu - tak, aby vysledek mel nejen spravnou konzistenci, ale i dusi.
Breclavskd pekdarna pece pestrou nabidku vyrobku. Od klasického pseni¢no-zitného
chleba pres rohliky az po oblibeny Bfeclavsky bochnik, ktery si denné vychutngji tisice
domadcnosti.

I diky vam tvofime pfFibéh peciva v Breclavi.

openam.cz @penam_cz wWww.penam.cz




