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CHALUPARSKY CHLEB

POCTIVY VENKOVSKY CHLEB

POCET KUSU

CISLO VYROBKU | TRVANLIVOST HMOTNOST V PREPRAVCE
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- W Tady to vSechno zacind. U zrnka obili,

/ o které je pe¢ovdano nékolik mésict.

V nasich mlynech se zrala zrnka proméni
v prvotfFidni mouku.

Zakladem pro jemné a vliaéné tésto jsou
ovérené receptury a Sikovné ruce
nasich pekai.

Ve vyhiatych pecich ziska pecivo svou
typickou barvu a chut. Vy si ho pak miizete "
vychutnavat cerstvé a vonavé.




